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Les Additifs Alimentaires

❑Les Additifs Alimentaires sont des substances chimiques

que l’on décide d’ajouter délibérément aux aliments pour 

produire un effet technologique désiré. 

❑Avant d’être autorisé, un nouvel usage d’additive

alimentaire doit : 

▪ Être jusitifé comme utile d’un point de vue

technologique

▪ Être vérifié pour son innocuité, ne posant pas de

risque pour la santé des consommateurs, 

selon l’usage projeté
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La référence Internationale: GSFA – General Standard on 
Food Additives

❑Le JECFA: Joint Expert Committee on 

Food Additives

❑Processus Rigoureux d’examen des 

données scientifiques étayant

l’innocuité

❑Processus à la base des décisions du 

Codex : CCFA 

❑Processus similaire suivi par plusieurs

agences de réglementation
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شكرًا لك
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