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Global Food Regulatory Science Society

Rapport de la 29e réunion des points de contact arabes du Codex

En prévision de la 47e session de la Commission du Codex Alimentarius (CAC47) qui se tiendra en personne a
Geneéve, en Suisse, du 25 au 30 novembre 2024, et sur la base du courrier électronique regu le 28/10/2024 du
professeur Samuel Godefroy, dans lequel il propose de tenir des réunions de coordination pour les points de contact
arabes du Codex, comme suit :

® Réunion 29:Jeudi 31 octobre 2024

® Réunion 30:Jeudi 14 novembre 2024

® Réunion 31: mercredi 20 novembre 2024
Sur labase de I'approbation de Son Excellence le Directeur général de ' AIDSMO de tenir les réunions de coordination
des CCP arabes selon les dates indiquées ci-dessus.

La 29e réunion a eu lieu le jeudi 31 octobre 2024,avec la participation des représentants des pays arabes suivants :
1. Jordanie

Emirats arabes unis

Bahrein

Soudan

Irak

Oman

Qatar
Liban

L ® N o vk W N

Libye
10. Yémen

Ainsi que des représentants d'AIDSMO, de GFoRSS et de GSO.

La réunion a été ouverte par le représentant de 'AIDSMO et le coordinateur de I'Initiative arabe du Codex, avec
un discours dans lequel il a souhaité la bienvenue aux participants et les a remerciés d'avoir accepté l'invitation a
participer, indiquant que cette réunion et les deux prochaines réunions seront consacrées a la préparation de la 47e
session de la Commission du Codex Alimentarius (CAC47), prévue pour se tenir en personne a Genéve du 25 au 30
novembre 2024, et a remercié les experts de I'Initiative arabe du Codex pour leurs efforts dans la préparation des
présentations de cette réunion, qui incluent les résultats des réunions des comités du Codex tenues au cours de cette

année, comme suit :
® Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA)

® Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments (CCCF)



® Comité du Codex sur les épices et les herbes culinaires (CCSCH)

L'ordre du jour de la réunion a été examiné et ses points approuvés comme suit :

Alimentarius:

Point al'ordre du Sujet
jour
Point 1 Remarques d'ouverture et adoption de l'ordre du jour :
Coordonnateur de l'Initiative Arabe du Codex
Point 2 Préparation de la 47e session de la Commission du Codex

®  Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA)
®  Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments (CCCF)

®  Comité du Codex sur les épices et les herbes culinaires (CCSCH)

Point 2 : Préparation de la 47e session de la Commission du Codex Alimentarius :

® Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA54)

La présentation de ce comité a été faite par Dr Wiem Guissouma, experte auprés de |'Initiative arabe du Codex, qui a passé en revue les

points suivants :

Contexte du 54e Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA54) :

La cinquante-quatriéme session du Comité du Codex sur les additifs alimentaires (CCFA), tenue a Chengdu, en Chine, du 22 au 26 avril

2024, a réuni 41 pays membres, une organisation membre, 23 organisations observatrices, la FAO et 'OMS.

Pays arabes ayant participé & la réunion physique : Algérie, Egypte ; Maroc ; Arabie Saoudite.

Décisions du CCFA54 :

Point

Décisions

Point 3.a de I'ordre du jour : Questions d'intérét de la FAO/OMS
et 96e/97e JECFA

Transmettre au CAC47 pour la révocation de la disposition relative &

I'azodicarbonamide (INS 927a) des Tableaux 1 et 2 de la NGAA

Point 3.b de l'ordre du jour : Projet de normes d'identité et de

pureté des additifs alimentaires

Transmettre les spécifications complétes pour les additifs alimentaires a la
CACA47 pour adoption a I'étape 5/8 et apporter 'amendement corrélatif a la Liste

des spécifications du Codex pour les additifs alimentaires

Point 4.a de I'ordre du jour : Approbation et/ou révision des

limites maximales pour les additifs alimentaires

Les propositions d’approbation comprenaient trois normes proposées par le
Comité du Codex sur les épices et les herbes culinaires (CCSCH) et le Comité du

Codex sur les fruits et |égumes transformés (CCPFV).

Point 4.b de l'ordre du jour : Alignement des dispositions

relatives aux additifs alimentaires sur la NGAA

Transférer au CAC47 pour adoption; Adoption/Alignement

Point 5.a de I'ordre du jour : Norme générale pour les additifs
alimentaires (NGAA) - Rapport sur les dispositions nouvelles ou

révisées

Transmettre au CAC47 pour adoption la section mise a jour sur les additifs

alimentaires dans la Norme pour les confitures, gelées et marmelades

Point 5.b de l'ordre du jour : Proposition de suppression du

projet de dispositions relatives aux additifs alimentaires

Transmettre a la CAC47 : Dispositions relatives aux additifs alimentaires pour

révocation et proposition de suppression des projets de dispositions dans la




NGAA Projet de dispositions relatives aux additifs alimentaires proposé pour

inclusion dans laNGAA, i I'étape 2 pour information.

Point 6 de l'ordre du jour : Projet de révision proposé des noms

de classes et de I'INS

En avant vers CAC47 :

Propositions de révision des noms de classe et du systéme international de
numérotation des additifs alimentaires pour adoption a I'étape 5/8,
Modifications consécutives au changement du numéro INS pour la gomme

gellane a INS 418(i),

Point 7 de l'ordre du jour : Propositions d'ajouts a la liste des

substances prioritaires soumises a I'évaluation du JECFA

Transmettre la liste prioritaire modifiée des substances proposées pour

évaluation par le JECFA pour approbation par la CAC47

Point 8 de l'ordre du jour : Document de travail sur la

divergence entre la NGAA et les normes de produits

Discussions au CCFASS5.

Point 9 de l'ordre du jour : Document de travail sur |'élaboration

d'une norme pour la levure

Soumettre au CAC47 le document de projet sur I'élaboration d'une norme pour

la levure de boulangerie pour de nouveaux travaux pour approbation ;

° Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments (CCCF17)

La présentation de ce comité a été faite par Dr Mustafa Sultan, expert de ['Initiative arabe du Codex, qui a passé en revue les points

suivants :

Contexte du 17e Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments (CCCF17) :

Le Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments (CCCF) a tenu sa 17e session & Panama City, au Panama, du 15 au 19 avril

2024.

Cette session a connu la participation de 54 pays membres, d'une organisation membre et de 7 organisations observatrices, parmi

lesquelles 6 pays arabes (Algérie, Egypte, Maroc, Oman, Qatar, Arabie Saoudite).

Décisions du CCCF17 :

Article

Décisions

Point 5 de lordre du jour : | Transférer pour adoption a
Teneur maximale en plomb | I'étape5/8
dans  certaines  catégories

d’aliments (a I'étape 4)

. ML de 0,9 mg/kg pour les épices, arille séchée

. ML de 0,9 mg/kg pour les épices, graines séchées, a I'exclusion des
graines de céleri

. ML de 1,5 mg/kg pour les épices, graines de céleri séchées

. ML de 2,0 mg/kg pour les épices, les rhizomes séchés et les racines

®*  MLde 2,5 mg/kg pourles épices, les parties florales séchées

. ML de 0,6 mg/kg pour les épices, les fruits secs et les baies, a
I'exclusion du poivre séché du Sichuan, de I'anis étoilé, du paprika et
du sumac

. ML de 0,8 mg/kg pour les épices, le paprika séché et le sumac

. ML de 3,0 mg/kg pour les épices, poivre de Sichuan séché et anis

étoilé

Transférer pour adoption a

I'étape 5

. ML de 2,5 mg/kg pour les épices, écorce séchée
. Rétablir le groupe de travail présidé par le Brésil « pour examiner les
nouvelles données collectées »

. Demander au Secrétariat du JECFA de lancer un appel a données




. ML de 2,5 mg/kg pour les épices, les herbes culinaires séchées
*  Demanderau Secrétariat du JECFA de lancer un appel a données sur le
plomb dans les herbes culinaires séchées et que le GTE prenne en

compte les nouvelles données disponibles dans son examen.

Cesser le travail . Epices, fleurs séchées

. Herbes culinaires fraiches

Point 6 de l'ordre du jour : Plans
d’échantillonnage  pour le
méthylmercure dans les

poissons (a |'étape 4)

Transmettre le plan d'échantillonnage (annexe IIl) au CAC47 pour adoption a I'étape 5/8.

Point 7 de l'ordre du jour :
Définition des arachides prétes
a consommer en vue de
I'établissement d'une teneur
maximale en aflatoxines totales

dans ce produit

. Appliquer la définition existante des fruits a coque RTE dans la norme CXS 193 aux arachides RTE;

*  Créerun groupe de travail électronique présidé par I'lnde et coprésidé par les Etats-Unis, pour élaborer
une LM pour les aflatoxines dans les arachides prétes a consommer et associer un plan
d'échantillonnage aux commentaires du CCCF18 ;

*  Demander au Secrétariat du JECFA de lancer un appel a données avec des orientations pour spécifier les
arachides brutes comme RTE ou FFP;

. Demandez a I'administrateur de la base de données GEMS/Food de clarifier avec I'expéditeur si les

données actuellement identifiées comme inconnues étaient des PAM ou des FFP.

Point 8 de l'ordre du jour : Plans
d'échantillonnage  pour les
aflatoxines totales et
l'ochratoxine A dans certaines

épices (a |'étape 4)

®  Transmettre le plan d’échantillonnage au CAC47 pour adoption a I'étape 5;

° Rétablir un groupe de travail électronique présidé par I'Inde pour poursuivre les travaux inachevés
pendant une année supplémentaire afin de finaliser le plan d’échantillonnage lors de la 18e session du
CCCF; le plan d'échantillonnage révisé sera diffusé pour commentaires et examen par la 18e session du
CCCF;

. Demander au CCEXEC86 de prolonger le délai d’achévement des travaux jusqu’en 2025.

Point 9 de l'ordre du jour : Code
de pratique/lignes directrices
pour la prévention et la
réduction de l'intoxication

ciguatérique (a I'étape 4)

° Transmettre le code de bonnes pratiques (CdP) pour la prévention et la réduction des intoxications
ciguatériques (Annexe V) a la CAC47 pour adoption a 'étape 5/8 ;
° Demander au Secrétariat du Codex de publier des informations sur les ressources sous forme de

document d'information (Annexe V1) avec les liens pertinents.

Point 10 de l'ordre du jour :

Alcaloides pyrrolizidiniques

* Développer davantage le document de discussion pour la révision du CoP visant a prévenir et a réduire
la contamination par les alcaloides pyrrolizidines dans les denrées alimentaires et les aliments pour
animaux (CXC 74-2014), également pour aborder les pratiques relatives au miel et pour fournir le CoP
révisé sous forme de document de projet a discuter lors du CCCF18;

*  Elaborer un guide sur les caractéristiques de performance d'échantillonnage et d'analyse pour la collecte
de données a soumettre a la base de données GEMS/Food.

®  Créerun groupe de travail électronique présidé par la Turquie et coprésidé par le Royaume-Uni et les

Pays-Bas pour élaborer le document de discussion.

Point 11 de l'ordre du jour :

Alcaloides tropaniques

®  Rétablir un groupe de travail électronique présidé par la Chine et coprésidé par I'Arabie saoudite pour
préparer un document de discussion révisé comprenant une proposition pour la nouvelle CoP et un
document de projet a examiner lors du CCCF18;

° Demander au Secrétariat du JECFA de lancer un appel a données sur la contamination par les alcaloides
tropaniques dans les denrées alimentaires et les aliments pour animaux, avec des orientations pour

indiquer le stade de I'échantillonnage.




Point 12 de l'ordre du jour :

L'acrylamide dans les aliments

Rétablir un groupe de travail électronique présidé par I'lnde et coprésidé par I'Arabie saoudite pour
élaborer un document de discussion avec une proposition de projet de CoP révisé et de document de
projet;

Emettre une CL pour recueillir des informations sur les nouvelles mesures de gestion des risques pour la

réduction de l'acrylamide.

Point 13 de l'ordre du jour :
Cadmium et plomb dans le

quinoa

Transmettre les limites maximales de 0,15 mg/kg pour le cadmium et de 0,2 mg/kg pour le plomb dans

le quinoa pour adoption par la CAC47 (annexe VII) ;

Point 14 de l'ordre du jour :
Examen du Code d'usages pour
la prévention et la réduction de
la contamination des arachides
par les aflatoxines (CXC 55-
2004)

Transmettre le document de projet (Annexe VIIl) au CAC47 pour approbation.
Créer un groupe de travail électronique présidé par le Brésil et coprésidé par I'Ilnde pour préparer une
proposition de révision du Code d’usages pour la prévention et la réduction de la contamination des

arachides par les aflatoxines, pour commentaires et examen par le CCCF18.

Point 15 de l'ordre du jour :
Examen du Code d'usages pour
la réduction de I'aflatoxine B1
dans les matiéres premiéres et
les aliments complémentaires
destinés aux animaux
producteurs de lait (CXC 45-
1997)

Rétablir le groupe de travail électronique présidé par le Canada et coprésidé par I'Arabie saoudite pour
réviser le document de discussion avec une proposition de CdP révisée et un document de projet pour
les nouveaux travaux.

Réfléchissez a I'avenir a la maniére dont les différentes communautés de pratique pourraient étre

intégrées ou fusionnées pour éviter les chevauchements ou les incohérences.

Point 16 de l'ordre du jour :
Elaboration dun code de
pratique pour la prévention et la
réduction de la contamination

des aliments par le cadmium

Transmettre le document de projet au CAC47 pour approbation (Annexe IX) ;
Créer un groupe de travail électronique présidé par les Etats-Unis pour élaborer un code de pratique pour
la prévention et la réduction de la contamination au cadmium dans les aliments, pour commentaires et

examen lors du CCCF18.

®Comité du Codex sur les épices et les herbes culinaires (CCSCH7)

La présentation de ce comité a été faite par Dr. Karima Zouine, experte a ['Initiative Arabe du Codex, qui a passé en revue les points

suivants :

Contexte du 7e Comité du Codex sur les épices et les herbes culinaires (CCSCH7) :

La 7e réunion du CCSCH a été organisée et présidée par le gouvernement indien, a Kochi, Kerala, Inde (du 29 janvier au 2 février 2024).
Trente pays membres, une organisation membre et une organisation observatrice ont participé a la réunion de cingjours.
3 pays arabes (Egypte, Maroc, Arabie Saoudite).

Faits saillants et décisions du CCSCH7 :

Article Décisions

Le Comité a convenu de transmettre a la CAC47 pour adoption (A I'étape 8)
finale trois textes
®  Projetde norme pour les épices dérivées de fruits et de
baies séchés ou déshydratés — petite cardamome
®  Projet de norme pour les épices sous forme de fruits et de

baies séchés ou déshydratés :




Projet de norme pour les racines, rhizomes et bulbes séchés (A |'étape 5/8)

ou déshydratés — curcuma

Projet de norme pour les épices dérivées de fruits et de baies séchés ou | Transférer au CAC47 pour adoption a I'étape 5

déshydratés — vanille

Démarrer de nouveaux travaux sur quatre épices ou herbes culinaires différentes et soumettre ces nouvelles propositions de travail a

I'approbation du CAC47 :

Marjolaine douce
Cannelle
Grosse cardamome

Coriandre

Ce point a fait I'objet de plusieurs interventions, notamment de la part des représentants des Emirats arabes unis, de

Bahrein, de I'lraq et du Qatar.

Enfin, les conclusions et recommandations suivantes ont été adoptées :

1.

Inclusion de tous les documents et présentations présentés lors de la réunion dans Plateforme de ['Initiative

Arabe du Codex (www.Arabcodex.com).

Remerciements aux experts de I'Initiative Arabe du Codex pour la préparation et la présentation des exposés
lors de la réunion.

Inclure un point lors de la prochaine réunion des points de contact arabes du Codex consacré a la discussion et
al'explication des procédures de vote pour la session (47) de la Commission du Codex Alimentarius concernant
le poste de vice-président de la Commission du Codex Alimentarius.

Activer les travaux du Comité pour I'élaboration et le suivi de la stratégie de I'Initiative arabe du Codex, en
tenantsa premiére réunion dés que possible, pour discuter du manuel de procédures et soutenir la participation

arabe ala CAC47.



http://www.arabcodex.com/

